Le beeuf
Origine France

Le veau de Lait frangais

« Pierrade classique
boeuf / veau / volaille / magret de canard
+ Pierrade tout boeuf
+ Fondue Bressane
+ Fondue Chinoise
Boeuf uniquement, bouillon offert

+ Fondue Bourguignonne

L'agneau francais
Provenance Poitou-Charentes

Le porc frangais

30.50€/kg
31.90€/kg
22.50€/kg

32.90€/kg

31.90€/kg

Dates limites de commande :
Le Mardi 17 Décembre pour Noél
Et le Samedi 28 Décembre pour le jour de I'an.

Pensez a passer vos commandes avant :

Le Mardi 17 Décembre pour Noél

Et le Samedi 28 Décembre pour le jour de I'an

Horaires 0’ouvertures pour les fétes

St-Genis-Pouilly - 04 50 4212 00

Du Mardi 17 au Samedi 21 Décembre HORAIRES HABITUELS

Lundi 23 Décembre 8h00-13h00

Mardi 24 Décembre 8h00-13h00 14h30-17h00
FERME Mercredi 25 Décembre

Jeudi 26 au Samedi 28 Décembre HORAIRES HABITUELS

Lundi 30 Décembre 8h00-13h00

Mardi 31 Décembre 8h00-13h00 14h30-17h00

Fermé du ler au 6 Janvier 2025
Réouverture Mardi 7 Janvier 2025

Gex - 04 50 40 8398

Du Mardi 17 au Samedi 21 Décembre HORAIRES HABITUELS
Lundi 23 Décembre 8h00-13h00
Mardi 24 Décembre 8h00-12h30 14h00-17h00

FERME Mercredi 25 Décembre

Jeudi 26 au Samedi 28 Décembre HORAIRES HABITUELS

Lundi 30 Décembre 8h00-13h00

Mardi 31 Décembre 8h00-12h30 14h00-17h00

Fermeé du ler au 6 Janvier 2025
Réouverture Mardi 7 Janvier 2025

Boucherie Charcuterie
PELLETIER

CONTACTEZ-NOUS A ST-GENIS-POUILLY
AU 04 50 4212 00

CONTACTEZ-NOUS A GEX
AU 04 50 40 8398



B
‘Prestige -
' « Poulet fermier a la créme et aux morilles 13.00€/pers
. . - . « Di iere roti 12.50€
Entr'ees froides ' Wi ‘EU provenance déleveurs de bresse Dinde fermiére rétie aux marrons /pers
+ Foie gras de canard « maison » (100% morceaux) 165.00€/kg - Chapon fermier au vin jaune 13.90€/pers
* Saumon fumé « Norvege » 87.90¢/kg - Dinde de Bresse 3.3-4.50kg** 33.90€/kg Les plats proposés sont fabriqués par nos soins
+ Médaillon de saumon « maison 30.90€/k
¢ g 9 + Chapon de Bresse 3.5-4kg* 47.50€/kg Dates limites de commande :
+ Poularde de Bresse roulée 2-2.5kg* 37.50€/kg Le Mardi 17 Décembre pour Noél
Entrées chaudes . * Poularde de Bresse non roulée 2-2.5kg * 29.00€/kg Etle Samedi 28 Décembre pour le jour de I'an
« Coquille de St-Jacques « maison » 9.90¢/piece
N * Poulet de Bresse 2.2-2.8kg* 22.00€/kg
» Bouchée aux ris de veau « maison » 8.90€/piece _ ]
) + Pintade chaponnée 1.8kg-2kg* 25.70€/kg
- Escargots en coquille 12.00€/la douzaine
+ Gratin Dauphinois « maison » 15.90€/kg
Dates limites de commande : * Dinde fermiére 3-3.5kg ** 25.90€/kg + Gratin de cardon Lyonnais a la moelle « maison » 18.30€/kg
Le Mardi 17 Décembre pour Noél + Chapon fermier 3-3.5kg** 24.90€/kg
Et le Samedi 28 Décembre pour le jour de I'an - Pintade fermiére 1.6/1.8kg** 16.90€/kg
+ Canard** 16.00€/kg
+ Canette** 16.90€/kg
« Pigeon** 14.90€/piece
« Caille** 5.90€/piece
* Filet de boeuf en croite 59.90€/kg
* Magret de canard 27.50€/kg
. . ) (a partir de 4 pers)
» Quenelle de brochet « maison » - Sauce Nantua offerte 29.90€/kg - Foie gras de canard frais suivant cours
* Boudin blanc « maison » 18.50€/kg * tarifs volaille effilée
+ Boudin blanc truffé « maison » 29.90€/kg * *tarifs volaille préte a cuire
+ Sauci a cuire truffé i 49.90€/k
aucisson a cuire trutie «maison » g Possibilité de farcir vos volailles sur demande
+ Saucisson a cuire pistaché « maison » 29.30€/kg

* Farce a volaille 19.90€/kg

» Sauce morilles « maison » 4.00€/pers

- Sauce périgueux « maison » (foie gras et truffes) 4.90€/pers
+ R6ti de chapon aux cépes 5/6 pers env. 1kg/1.200kg. . . 39.90€/kg

+ Roti de pintade 5/6 pers 27.90€/kg

* Roti de canette au foie gras 5/6 pers env.1 kg 38.90€/kg




